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OSTERREICHISCHER SEKT
G.U.
RESERVE

Ernte + Pressung aus einem
Bundesland, Handlese, mind.
18 Monate Hefelagerung. Tra-
ditionelle Flaschengarung

BESCHREIBUNG

Helles Goldgelb, feines Mous-
seux, Birnen-frucht, reifer,
gelber Apfel, nussig, Stoffig,
Nougat, komplexe vibrierende
Struktur

BODEN Basalt, Muschelkalk, Opok
LAGE Suden/Osten
AUSBAU 18 Monate Hefelagerung auf
der Flasche, Flaschengarung
ANALYTISCHE WERTE Alkohol: 12,0% vol
Restzuckergehalt 3,8 g/l,
trocken
Saure: 6,9 g/l
LAGERPOTENTIAL 3 -5 Jahre
TRINKTEMPERATUR 8 - 10 °Celsius
SPEISENEMPFEHLUNG Aperitif
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